
 

食 品 用 語 定 義 

乾燥スープ 乾燥スープ 次に掲げるものをいう。 

一 次のイからニまでに掲げるものに調味料、砂糖類、食用油脂、香辛

料等を加えて調製し、粉末状、顆粒状又は固形状に乾燥したものであ

って、水若しくは牛乳を加えて加熱し、又は水、熱湯若しくは牛乳を

加えることによりスープとなるもの  

 イ 食肉（牛、豚、馬、めん羊、山羊、家兎又は家きん（以下乾燥ス

ープの項において「家畜等」という。）の肉をいう。以下この表及び

別表第 22の乾燥スープの項において同じ。）、家畜等の食肉以外の可

食部分（胃、腸、食道、脳、耳、鼻、皮、舌、尾、横隔膜、血液、

脂肪層等をいう。以下乾燥スープの項において同じ。）、家畜等の骨

及びけん、魚介、野菜、海藻等の煮出汁 

 ロ 食肉、家畜等の食肉以外の可食部分、家畜等の骨及びけん、魚

介、野菜、海藻等を煮たものを破砕してこしたもの 

 ハ たん白加水分解物 

 ニ イ、ロ又はハにつなぎを加えたもの 

二 一にうきみ又は具を加えたもの 

乾燥コンソメ この表の中欄に掲げる乾燥スープのうち、食肉、家畜等の食肉以外の可

食部分、家畜等の骨及びけん、魚介の煮出汁を使用し、かつ、つなぎを

加えないものであって、水を加えて加熱し、又は水若しくは熱湯を加え

ることにより食肉又は魚介の風味を有するおおむね清澄なスープとなる

ものをいう。 

乾燥ポタージュ この表の中欄に掲げる乾燥スープのうち、つなぎを加えたものであっ

て、水若しくは牛乳を加えて加熱し、又は水、熱湯若しくは牛乳を加え

ることにより濃厚で不透明なスープとなるものをいう。 

その他の乾燥ス

ープ 

この表の中欄に掲げる乾燥スープのうち、乾燥コンソメ及び乾燥ポター

ジュ以外のものをいう。 

つなぎ 穀粉、でん粉、牛乳、粉乳等であって、スープを濃厚にするために使用

するものをいう。 

うきみ 食肉、卵、野菜、海藻、ヌードル、クルトン等又はこれらを調理したも

のを乾燥させたものであって、スープに浮かせるものをいう。 

具 食肉、卵、野菜、海藻、ヌードル、クルトン等又はこれらを調理したも

のを乾燥させたものであって、うきみ以外のものをいう。 

別表第３（乾燥スープ） 


